kob{?chi ki Aki no Kaiseki
gru aus der Kuche

1. kabocha no agegomadofu
sesam-tofu mit kiirbispuree, gebacken,
yuzu kosho, soya-mirin-sauce FN°

2. aki no kinoko siphon shitate

feine, klare suppe mit eringi-pilz, shiitake-pilz,
braunem champion, garnelen-fisch pastete in yubateig;
wird am tisch im siphon zubereitet “8PAONF

3. kisetsu no zensai no moriawase
vorspeisen-variation der saison “EPABCHOMNFR

4. honjitsu no sashimi 4 shu mori
4 sorten sashimi des tages PABCMNFR

oder

shake no carpaccio
carpaccio vom lachs, kapern, zwiebel,
yuzu-kosho-sauce PA°F

5. inoshishi to buta no tojimushi
fleisch vom wildschwein
und schwein auf yuba-blatt <PAOMNF

menti

(gange frei wahlbar)

4gange € 59 6. shika no tataki

5 gdnge € 69 hirschriicken, kurz gegrillt, kartoffel-wasabi-puree,
6 ginge €79 umeshu-wein-sauce P4¢°F

7g9ange € 89 oder

8 gange € 99

9 gange €109 ohyo no cocottoyaki

heilbutt gegrillt, shimeji-pilz, zwiebel,

sakebegleitung
weikraut, hiihnerleber, knoblauch-buttersauce <PA°F

a6oml

4 sorten €28
§sorten € 35
6 sorten € 42
7 sorten € 49
8 sorten € 56
g sorten € 63

7. ebi to jagaimo no minoage
garnele in kartoffelstreifen gebacken,
miso-chili-paste, wasabi-salz <PABCOLMNER

8. o-makase-sushi

nigiri-sushi auf empfehlung des kiichenchefs
CDAGONF

agoml oder
4 sorten € 40
§sorten € 5o
6 sorten € 60
7 sorten € 70
8 sorten € 8o

g sorten € 9o

kamo no tsukesoba
buchweizennudeln, suppe mit entenfilet °AONF

9. ringo no harumakiage
knusprige teigrolle gefiillt mit apfel
und anko-bohne; custard-sauce “4¢©
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